Fur den Unternehmensbereich Personal und Entwicklung suchen wir fiir unser Seminarhaus RAG Haus
Osterfeld am Standort in Oberhausen eine/-n

Service- und Kichenmitarbeiter/-in
Q)

Stellen-ID: E-042 Januar 2025

RAG: NACHBERGBAU. NACHHALTIG FUR GENERATIONEN.

Als ehemals gréter deutscher Steinkohlenproduzent pragten wir jahrzehntelang die Regionen an Ruhr und
Saar sowie in Ibbenbiren. Heute, in der Zeit des Nachbergbaus und des stetigen Wandels, wollen wir auf
den Schultern unserer Geschichte unsere Bergbauregionen fiir die Menschen lebenswerter gestalten — Tag
fur Tag.

Unsere Mission ist es, die Herausforderungen des Nachbergbaus zu lésen — wirtschaftlich, kompetent und
innovativ. Wir beseitigen nicht nur Eingriffe in die Natur, sondern schaffen wertvolle Lebensrdume, die den
Regionen und seinen Birgern nachhaltig zugutekommen. Dabei gehen wir verantwortungsvoll mit
Menschen, Umwelt und Klima um.

Bringen Sie sich und Ihre Stéarken ein — und gestalten Sie die lebenswerteren Regionen von morgen mit.

@ IHRE AUFGABEN

Unser Seminarhaus ,RAG Haus Osterfeld” ist der zentrale Ort fir die Durchfiihrung von Seminaren,
Schulungen und Veranstaltungen der RAG Aktiengesellschaft. Mit seinen bergbaulichen Wurzeln sorgt das
Haus fir ein angenehmes Ambiente und bietet eine Vielzahl von Annehmlichkeiten. Als Service-&
Kichenmitarbeiter/-in sorgen Sie fur das leibliche Wohl unserer Gaste vor Ort und unterstiitzen uns bei dem
reibungslosen Ablauf im Servicebereich unserer Kiiche.

Ihr Aufgabengebiet erstreckt sich insbesondere auf:
* die Betreuung der Géste in unserem Seminarhaus ,RAG Haus Osterfeld*

¢ die Unterstlitzung des Serviceteams bei Veranstaltungen insbesondere bei dem Aufbau und der
Betreuung von Buffets

¢ die Unterstiitzung des Kiichenteams bei der Zubereitung von kalten und warmen Speisen sowie
Vorbereitung von Buffets

¢ die Einhaltung und Sicherstellung der Hygiene- und HACCP-Standards inklusive entsprechender
Reinigungsarbeiten
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8 IHR PROFIL

° ldealerweise Berufserfahrung im Servicebereich der Gastronomie/Kiiche

* Ausgepragte Kundenorientierung und Dienstleistungsverstandnis

° Gepflegtes Erscheinungsbild sowie ein freundliches, offenes und serviceorientiertes Auftreten
* Leidenschatft fiir Service und Freude am Umgang mit Menschen

* Gute Deutschkenntnisse und Umgangsformen

@ WAS WIR IHNEN BIETEN
° Optimale Vereinbarkeit von Berufs- und Privatleben durch attraktive Urlaubsanspriiche (30 Tage Urlaub
sowie zusatzliche personliche Freizeiten)
* Mehrschichtiger Betrieb ohne Nachtdienste (in der Regel Friih- und Spétschichten, gelegentlich auch am

Wochenende)
* Attraktive Vergutung inklusive eines variablen Anteils sowie Méglichkeiten einer betrieblichen
Altersversorgung

° Umfassende Fort- und Weiterbildungsmaglichkeiten fiir die fachliche sowie personliche Entwicklung
° Programme zur Beratung und Unterstiitzung in allen Bereichen der Vereinbarkeit von Beruf und Familie,

insbesondere zu den Themen Kinderbetreuung sowie Pflege von Angehérigen
* Umfassendes betriebliches Gesundheitsmanagement inklusive eines arbeitsmedizinischen Dienstes
sowie diverser Gesundheits-, Sport- und Bewegungsangebote (Fitnessraum, Sportkurse, etc.)

° Lademdglichkeiten fur E-Autos sowie kostenlose Parkplatze

@ BEWERBEN SIE SICH

lhre aussagefahigen Bewerbungsunterlagen (kurzes Motivationsschreiben, Lebenslauf sowie ggf.
Nachweise erforderlicher Qualifikationen - bevorzugt als PDF-Dateien) senden Sie bitte unter Angabe lhrer
Gehaltsvorstellung sowie lhres frilhestmdéglichen Eintrittsdatums unter Angabe des Betreffs ,E-042“ an
Bewerbungen@rag.de.



mailto:Bewerbungen@rag.de

